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Die vier besten Teilnehmerinnen mit (von rechts) Biirgermeister Heinrich Stenzel, Vorstandsmitglied BayLaH Margarete Engel, Landrat Josef Laumer, Hauswirt-
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schaftsoberritin Maria Anzenberger, Bereichsleiter Schulen Schitz, Gesamtschulleiter Johann Dilger, MdL Josef Zellmeier, Kreisbduerin Claudia Erndl und Chris-

tine Pichler vom AELF Straubing.
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,Als Allrounder werden Sie tiberall gebraucht”

Motto: Kita trifft Hauswirtschaft — Landesleistungswettbewerb Hauswirtschaft ausgetragen

Mitterfels. (ero) Ein grofler Tag
fir die Marianne-Rosenbaum-
Schule, Berufsfachschule fiir Er-
nihrung und Versorgung: am Wo-
chenende wurde der 53. Bayerische
Landesleistungswettbewerb fiir
Auszubildende in der Hauswirt-
schaft ausgetragen.

Unter dem Motto ,Kita trifft
Hauswirtschaft“ sollen schon Kin-
der in Kitas an hauswirtschaftliche
Tatigkeiten herangefiithrt werden.
Der Wettbewerb steht unter der
Schirmherrschaft der bayerischen
Landwirtschaftsministerin Michae-
la Kaniber und wird bayernweit an
verschiedenen Schulen ausgetra-
gen. Dieses Motto sei topaktuell, da
heute immer mehr Kinder aufler
Haus betreut und versorgt wiirden,
erklédrte Festrednerin Maria Anzen-
berger vom Referat fiir Bildung und
Schulwesen in der Hauswirtschaft.

Kochtyp ,Aufwarmer” wird
immer haufiger

Laut Erndhrungsreport der Bun-
desregierung 2019 werde nur noch
in 40 Prozent der Haushalte taglich
frisch gekocht, vielfach gebe es kei-
ne klassische Kiiche mehr. Der
Kochtyp ,, Aufwirmer” sei zahlen-
méaBig schon die
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Landrat Josef Laumer (rechts) und AuRenstellenleiter Michael Haaga beim

Rundgang durch die Préasentation.

kann. Dazu kamen Aufgaben im Be-
reich Gestaltung, ein Gesprach zur
Dienstleistungskompetenz und eine
Teamaufgabe mit Erstellen eines
Konzeptes und seine Umsetzung in
der Kita.

Besonders wichtig: In der Prasen-
tation sollte Eltern gezeigt werden,
wie schon Kinder in hauswirt-

schaftliche Ar-

zweitgrofite . beiten wie die
Gruppe in der Ernahrungsreport: Nur Vorbereitung
Kiiche. i Gesun- noch in 40 Prozent dgs Essens mit
des Erndhrungs- . einbezogen wer-
verhalten  und der Haushalte wird den konnen. Zur
hauswirtschaft- Soli ; Abschlussfeier
liches Handeln taglICh frisch gekOCht prasentierten

konnten so nicht
mehr in den Familien erlebt, erlernt
und geiibt werden. Hier entstehe
eine Bildungsliicke, die geschlossen
werden miisse.

Die 16 Teilnehmerinnen der 12.
Klassen von Berufsschul- und Be-
rufsfachschulen aus ganz Bayern
hatten verschiedene Aufgaben zu
16sen: Neben Wissen in Allgemein-
bildung, Wirtschafts- und Sozial-
kunde sollten Speisen zubereitet
werden, die man auch mit Kindern
bis zu zehn Jahren in Kitas kochen

die Teilnehme-
rinnen ihre Speisen auf hiibsch de-
korierten Tischen einem Publikum.
Viel Gesundes und Schmackhaftes
wie selbst gemachte Miusliriegel,
Pizzagesichter, Oliven- Mozzarella-
Pinguine oder ein Gurkenkrokodil
wurden prasentiert. Auch Smoot-
hies und Schoko- oder Himbeer-
Muffins durften gekostet werden.
Zudem wurde ein Rezeptheft er-
stellt. Er sei stolz darauf, als kleine
Schule und AufBenstelle der Berufs-
schule III in Straubing den Wettbe-

werb austragen zu diirfen, meinte
Schulleiter Michael Haaga beim
Rundgang mit Landrat Josef Lau-
mer. Positiv sei, dass die Teilnehme-
rinnen im schuleigenen Internat un-

Zellmeier schitzte die Hauswirt-
schaft als hochmodernen Beruf mit
guten Aussichten, der mehr denn je
gebraucht werde. Dem schloss sich
ein kurzer Riickblick von Projekt-
leiterin Anja Miiller ber das um-
fangreiche Aufgabengebiet des
Wettbewerbes an.

Hauswirtschaft mit Kindern
statt fur Kinder

Das Landwirtschaftsministerium
unterstiitze gern derartige Wettbe-
werbe finanziell, betonte Maria An-
zenberger vom Referat fiir Bildung
und Schulwesen in der Hauswirt-
schaft. Bildung in der Hauswirt-
schaft sei die Voraussetzung fiir
nachhaltiges Wirtschaften im Haus-
halt und im GroBbetrieb. Heute
miisse gelten: Hauswirtschaft mit
Kindern statt fiir Kinder. So lernten
Kinder, dass hauswirtschaftliche
Aufgaben zum Alltag gehoren und
wichtig sind. Sie wies auf das Kom-
petenzzentrum fir Hauswirtschaft
in Triesdorf hin, wo zur Vermittlung
von Alltagskompetenzen Unterla-
gen zu Themen wie Hygiene, Reini-

tergebracht wer- gung oder Wa-
den konnten. . . schepflege ver-
Zur Ab- Die Hauswirtschaft mittelt werden.
sthussfeier mit ist ein hochmoderner Anz_enberger ap-
Siegerehrung, . pellierte an die
die mit Musik Beruf mit Auszubilden-
von Manuela i den: , Machen
Zorner und ih- sehr guten Aussichten Sie sich stark fiir
rem Team ge- die Hauswirt-

staltet wurde, dankte Gesamtschul-
leiter Johann Dilger den 16 Teilneh-
merinnen: ,,Sie gehoren alle zu den
Besten in Bayern, haben Leistung
und Kompetenz gezeigt, allein und
im Team. So muss uns um die Zu-
kunft der Hauswirtschaft nicht
bange sein“. Landrat Laumer gra-
tulierte: ,,Sie sind Allrounder in Sa-
chen Hauswirtschaft und werden
als Beste der Besten iiberall ge-
braucht von Kitas bis zu GroBbe-
trieben®“. Bildung und berufliche
Ausbildung sei wichtig fiir die Ge-
sellschaft. Daher bemiihe sich der
Landkreis als Triger, die Schule
bestens auszustatten. MdL Josef

schaft, auch durch Mitgliedschaften
in den Verbénden, leben Sie unser
Berufsbild mit Freude, Stolz und
Begeisterung und horen Sie nie auf,
sich weiterzubilden“.

Folgende Schiilerinnen werden
im Méarz an der Deutschen Junio-
renmeisterschaft in Sankt Wendel
(Saarland) teilnehmen: Johanna
Vorderwestner (Miihldorf a. Inn),
Heidi Raab (Ansbach) und Anna
Eggensberger (Marktoberdorf). Ab-
schliefend tiiberreichte Dilger die
Fackel an Martin Greifenstein vom
BSZ Miesbach, das den 54. Landes-
leistungswettbewerb 2020 ausrich-
ten wird.



